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Elõszó

A Biokémia jegyzet az elsõ év második szemeszterét hallgató orvos- és fogorvostan-
hallgatók részére készült. Az Orvosi Biokémia egyetemi tankönyv (írta: Ádám Veronika,
Faragó Anna, Machovich Raymund, Mandl József, szerkesztette: Ádám Veronika) kiegészí-
téseként elsõsorban a korábban „leíró biokémia” néven tárgyalt tananyagot tartalmazza.
A molekuláris medicina korában rendkívül fontos az élõ szervezetet alkotó molekulák szer-
kezetének és tulajdonságainak megismerése. A jegyzet elsõsorban azokkal a molekulákkal
foglalkozik, amelyek a biokémiai folyamatok résztvevõi. Ismerete elõsegiti a folyamatok
molekuláris logikájának megértését. A jegyzet mindazon oktatói tapasztalat felhalmozódá-
sa alapján íródott, amit a Semmelweis Orvostudományi Egyetem Orvosi Vegytani, Moleku-
láris Biológiai és Pathobiokémiai Intézetének oktatói az elmúlt évtizedekben a biokémia ok-
tatásában szereztek.
A lektorálásért és a segítõ kritikai megjegyzésekért a jegyzet készítõi köszönetüket fejezik ki
Dr. Szikla Károly egyetemi adjunktusnak (SOTE Orvosi Biokémiai Intézet).

Dr. Mandl József
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